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Аннотация:

Данная методическая разработка содержит материалы проведения конкурса профессионального мастерства: «Кулинарный поединок» среди обучающихся 6  классов специальных (коррекционных) классов VII вида имеют средний и низкий уровень мотивации, сформированности знаний, умений и навыков. С данной категорией обучающихся используются задания меньшей степени сложности, постоянно оказывается консультационная и коррекционная помощь, применяются индивидуальные подходы при оценке их работ. Для развития психических функций познавательной деятельности этих обучающихся активнее используются наглядные опоры, многократное повторение материала, уделяется много внимания развитию мелкой моторики, развитию речи, обогащению словарного запаса.

Предмет: «Технология (обслуживающий труд)», 6 класс

Тема программы:   «Кулинария»

Форма занятия: конкурс «Кулинарный поединок»
Тип занятия:  закрепление и совершенствование знаний, умений и навыков

Возраст детей: 12 лет

Цель: профессиональная ориентация детей с ограниченными возможностями здоровья, выявление и поддержка  творческой молодежи, пропаганда профессии «Повар», повышения ее престижа в современных условиях.
Ожидаемый результат: Ориентирование подростков на адекватный выбор профессии «Повар». Дать возможность обучающимся с ОВЗ проникнуться уважением к людям профессии «Повар», осознание ценности и полезности этой профессии
Задачи: 

Развивающая: развивать пространственные представления, творческие способности;
Обучающая: 

· закрепить знания и   навыки   по технологии, раздел -  «Кулинария»; 
· способствовать развитию фантазии и  творческой активности детей;
Воспитательная: воспитывать терпение, аккуратность, трудолюбие, желание доводить начатое дело до конца.
Здоровьесберегающая: создавать  комфортный  психологический  климат, 

благоприятную  ситуацию успеха на занятии.
Методы:  

Словесные (устное изложение, беседа);

Наглядные (показ иллюстраций, наблюдение, работа по образцу);

Частично-поисковый
Формы организации деятельности учащихся: Групповая
Затраченное время: 90 минут

Структура занятия

1. Подготовительный этап – 20 минут

2. Основной этап – 60 минут

3. Итоговый этап -10 минут

Оборудование: проектор, экран, компьютер
Конкурс позволяет определить уровень профессиональной подготовки учащихся, прививает интерес к избранной профессии. Важным элементом конкурса является приближение его заданий к производственным условиям, что позволяет более объективно оценить уровень знаний, умений и навыков учащихся, стимулирует стремление к более глубокому изучению профессии, воспитывает чувство любви к малой родине.
Утверждаю:

Директор МБ ОУ СОШ №110
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Положение 
об организации  и  проведении  конкурса  
профессионального мастерства   «Кулинарный поединок»

1. Общие положения

Конкурс профессионального мастерства (далее - конкурс)  по профессии проводится среди обучающихся 6  классов специальных (коррекционных) классов VII вида имеют средний и низкий уровень мотивации, сформированности знаний, умений и навыков.
Настоящим Положением определяются условия и порядок проведения конкурса.

1.1. Цель и задачи Конкурса

 Конкурс обучающихся по профессии  проводится с целью профессиональной ориентации детей с ограниченными возможностями здоровья, выявления и поддержки  творческой молодежи, пропаганда профессии «Повар», повышения ее престижа в современных условиях
2.  Организаторы и участники Конкурса
Организаторами конкурса являются учитель технологии (обслуживающий труд) Виноградова О.А. и руководитель методического объединения учителей технологии.  Участники Конкурса: обучающиеся 6  классов специальных (коррекционных) классов VII вида
3. Обязанности участников Конкурса
Участники конкурса должны:

- участвовать в конкурсе в специальной  одежде;   
- на изготовленные конкурсные блюда представить технологическую карту и презентацию.
Блюда, кондитерские изделия, напитки участники готовят только из съедобных продуктов.
Организаторы конкурса:

- предоставляют рабочее место и  посуду для выполнения конкурсных заданий;

- обеспечивают конкурсантов продуктами для приготовления блюда;

-проводят инструктаж по ТБ и ОТ.

4. Порядок проведения конкурса
Конкурс профессионального мастерства   «Кулинарный поединок» проводится 24 октября 2015 г., в 13.00
 Конкурс проводится в 3 этапа.
1 этап – Приготовление кулинарного блюда.

Участники готовят конкурсное блюдо в соответствии с карточкой-заданием
 
Критерии оценки конкурсного блюда (по каждому показателю от 0 до 5 баллов):

- организация рабочего места

- внешний вид участников

- соблюдение технологии приготовления, санитарных норм и правил

- соблюдение правил охраны труда и техники безопасности

- наличие технологической карты

Время выполнения практического задания – не более трёх часов.
2 этап – «Визитная карточка участника».

Участникам конкурса необходимо представить себя, как будущего специалиста по профессии «Повар». 
Критерии оценки  конкурса (по каждому показателю от 0 до 5 баллов):

- оригинальность представления;
- зрелищность представления (артистичность, оригинальность, яркость, сценическая культура).

Время презентации визитной карточки не более  5 минут.

3 этап – Теоретический конкурс.  
Критерии оценки  конкурса. Участники отвечают на вопросы, за каждый правильный ответ – 1 балл. 
4 этап – Презентация блюда. 

Критерии оценки  презентации блюда (по каждому показателю от 0 до 5 баллов):

- органолептические  качества

- оригинальность оформления и подачи блюд

- творческий подход в приготовлении блюд

- зрелищность представления блюда (артистичность, оригинальность, яркость, сценическая культура).

Время презентации домашнего задания – до 5 минут.

5. Определение победителя и лауреатов конкурса, награждение
 При оценке мастерства участников конкурса применяется бальная система. Победителем признается участник конкурса, набравший наибольшее количество баллов. По итогам конкурса присуждается одно первое, одно второе, одно третье место.

Победители конкурса награждаются памятными призами, всем участникам вручаются дипломы.

Итоги конкурса оформляются протоколом и подписываются всеми членами жюри.

Призы и подарки победителям и участникам конкурса вручаются от имени членов жюри членами оргкомитета.

Члены жюри оставляют за собой право присуждение участникам конкурса номинаций.

